
INF OR MAZ IONI P R ODOT T O
Marchio:

Denominazione legale o di vendita: F AR INA INT E G R AL E  DI G R ANO  T E NE R O
Descriz ione prodotto: F arina di grano tenero ottenuta dalla macinazione e abburattamento di grani teneri biologici liberati dalle

sostanze estranee e dalle impurità e conformi alla legislazione vigente. La presente farina è controllata e
certificata dal C O NS O R Z IO  P E R  I P R O DO T T I B IO L O G IC I-B O L O G NA, ha un aspetto polverulento priva di
grumi, è esente da odori sgradevoli di qualsiasi natura ed in particolare di muffa e rancido.

Informazioni tecniche F arina tipo integrale a medio-alto tenore proteico. R ealizzata con apposita tecnologia che consente
l’estrema pulizia del grano per conservare gli strati cruscali in totale salubrità. Può essere utilizzata in
purezza qualora si cerchi l’estrema integralità del prodotto finito oppure può essere miscelata con la
Biologica Le 5 Stagioni per caratterizzare, in termini di rusticità, la pizza e salvaguardare le caratteristiche di
friabilità e lievitazione ottimali.

P rodotto in: IT AL IA
C odice E AN: 8 028630 010345
C odice tariffa doganale: 110100159100
F ormato: 10 kg

C AR AT T E R IS T IC HE  OR G ANOL E T T IC HE
Des criz ione

O dore T ipico, senza sentore di rancido o muffa
C olore T ipico
S apore T ipico, privo di note estranee

C AR AT T E R IS T IC HE  C HIMIC O/F IS IC HE
Des criz ione Unità di misura Valore T olleranza

Umidità % 15.5 max
C eneri (s .s .) % 1.5 +/- 0.2
P roteine (Nx5.70 - s .s .) % 14.0 min
Indice di Hagberg (F .N.) secondi 280 min

AL VE OG R AMMA
Descriz ione/R iferimento Unità di misura Valore T olleranza

W E -4 joule 330 +/-20
p/l 0.70 +/- 0.10
Note: Analisi effettuata su passaggio velo a 212µ
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A G U G I A R O  &  F I G N A  M O L I N I  S p A
S t r a d a  d e i  N o t a r i ,  2 5 / 2 7  ,  4 3 0 4 4  ,  C o l l e c c h i o  (  P R  )

Q u a n t o  c o n t e n u t o  i n  q u e s t a  s c h e d a  t e c n i c a  è  b a s a t o  s u l l e  n o s t r e  m i g l i o r i  c o n o s c e n z e  e d  i n f o r m a z i o n i  a l  m o m e n t o  d e l l a  s u a  s t e s u r a .  Q u e s t a
s p e c i fi c a  e  l e  i n f o r m a z i o n i  c o n t e n u t e  a l  s u o  i n t e r n o  r i m a n g o n o  d i  p r o p r i e t à  A G U G I A R O  &  F I G N A  M O L I N I  S p A  e  n o n  d e v o n o  e s s e r e  r i v e l a t e  a

t e r z i  s e n z a  i l  p e r m e s s o  d e l l ’  A z i e n d a .



F AR INOG R AMMA
Descriz ione/R iferimento Unità di misura Valore T olleranza

Assorbimento (corretto a 500 U.F .) % 60 min
Stabilità minuti 10 min

G R ANUL OME T R IA
Descriz ione/R iferimento Unità di misura Maglia Valore T olleranza

R es iduo % 1000 µ 5 +/- 2
R es iduo % 710 µ 6 +/-2
R es iduo % 212 µ 10 +/-3
F ondo % 212 µ 79 +/-3

T ABE L L A NUT R IZ IONAL E
Nutriente Valore per 100g U.M.

E nergia K joule 1388 C hilojoule
E nergia K calorie 328 C hilocalorie
G rass i totali 2.2 G rammi
Acidi grass i saturi 0.5 G rammi
C arboidrati 60 G rammi
di cui zuccheri 2.3 G rammi
F ibre 8.5 G rammi
P roteine 13 G rammi
S ale 0 G rammi

MODAL IT A' DI C ONS E R VAZ IONE
C onservaz ione: Il prodotto deve essere conservato: in luogo fresco, pulito e asciutto, esente da insetti infestanti, entro la

confez ione originale e la data di utilizzo riportata sulla confez ione.
T ermine minimo di conservaz ione: 6 mes i
C ondiz ioni particolari di stoccaggio: P er il prodotto consegnato in bancali: s i raccomanda di rimuovere il cellophane di rivestimento protettivo

prima di immagazz inare il bancale, per evitare la formazione di muffe.

MODAL IT A' DI C ONF E Z IONAME NT O
C onfez ione: Imballi idonei al contatto con gli alimenti

C ONDIZ IONI DI T R AS P OR T O
T rasporto: Il trasporto è da effettuarsi tramite mezzo pulito, non refrigerato, integro, inodore, senza ruggine, muffa e

umidità, idoneo al trasporto di sfarinati per l'alimentazione umana.
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C AR AT T E R IS T IC HE  MIC R OBIOL OG IC HE
C ontaminante Unità di misura L imite T olleranza Quantità di riferimento

C arica batterica mesofila
aerobia totale u.f.c. 100000 max in 1 g

Muffe u.f.c 5000 max in 1 g
L ieviti u.f.c 5000 max in 1 g
E nterobatteri totali u.f.c 5000 max in 1 g
E .C oli u.f.c 10 max in 1 g
S almonella u.f.c. Assente in 25 g
S tafilococchi coagulas i pos itiviu.f.c. 25 max in 1 g

C AR AT T E R IS T IC HE  C HIMIC HE
C ontaminante Unità di misura L imite T olleranza Quantità di riferimento

C d ppb 200 max L imite di legge
P b ppb 200 max L imite di legge
Aflatoss ine totali ppb 4 max L imite di legge
Aflatoss ina B 1 ppb 2 max L imite di legge
Deoss inivalenolo (DO N) ppb 750 max L imite di legge
Z earalenone ppb 75 max L imite di legge
O cratoss ina A ppb 3 max L imite di legge
R es idui di fitofarmaci L imite di legge

C AR AT T E R IS T IC HE  P AR T IC E L L AR I
C ontaminante Unità di misura L imite T olleranza Quantità di riferimento

C orpi estranei metallici e non
metallici Assenti

C AR AT T E R IS T IC HE  BIOL OG IC HE
C ontaminante Unità di misura L imite T olleranza Quantità di riferimento

Insetti e acari (vivi e/o morti) Assenti
F rammenti di insetti n° 25 max in 50g
R oditori, volatili e altri animali Assenti
P eli di roditori n° Assenti in 50g
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AL L E R G E NI
Allergene S tato O rigine

C ereali contenenti glutine P resente
C rostacei e prodotti a base di crostacei Assente
Uova e prodotti a base di uova Assente
P esce e prodotti a base di pesce Assente
Arachidi e prodotti a base di arachidi Assente
S oia e prodotti a base di soia P oss ibile contaminante
L atte e prodotti a base di latte (incluso lattos io) Assente
F rutta a guscio Assente
S edano e prodotti a base di sedano Assente
S emi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamoAssente
Anidride solforosa e solfiti Assente
L upini e prodotti a base di lupini Assente
Molluschi e prodotti a base di molluschi Assente
S enape e prodotti a base di senape Assente
R if. L egge: R E G O L AME NT O  (UE ) N. 1169/2011

DIS P OS IZ IONI DI L E G G E
HAC C P : In ottemperanza al R eg. (C E ) n. 852/2004 e s .m.i.
Tracciabilità: In ottemperanza al R eg. (C E ) n. 178/2002 e s .m.i.
OG M: In ottemperanza al R eg. (C E ) 1829/2003 e 1830/2003 il prodotto non contiene e non proviene da

organismi geneticamente modificati
R adiaz ioni ionizzanti: Il prodotto non è stato sottoposto a nessun trattamento con radiazioni ionizzanti
Imballaggi: Tutti i materiali utilizzati per l’imballaggio delle merci di nostra produzione e commercializzazione rispettano

i requis iti della normativa E uropea vigente (R eg (C E ) 2023/2006 e R eg. (C E ) 1935/2004) e sono quindi adatti
ad entrare in contatto con merce alimentare

Dichiaraz ione vegan: Il prodotto non contiene ingredienti di origine animale ed è adatto per l’alimentazione vegana
Dichiaraz ione nano-materiali ingegnerizzati:il prodotto non contiene e non è costituito da nano‐materiali ingegnerizzati
Il prodotto è conforme, per quanto non espressamente indicato, alle normative Italiane ed Europee vigenti in materia
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