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Mozzarella pain de 1 kg
sous-vide Grancœur

	 Caractéristiques produits-----------------------------------------
	 Catégorie :----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Fromage
	 Descriptif produit :-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Fromage à pâte filée au lait de vache 
	 --------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------pasteurisé, conditionné sous-vide
	 Forme :-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Mozzarella en pain de 1 kg sous-vide
	 Dimensions :-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- Ø : 7 cm ± 0,5 cm / Longueur : 20 cm ± 0,5 cm
	 Poids moyen à l’emballage net :--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------1 kg ± 0,04 kg
	 Marque de salubrité / d’indentification :------------------------------------------------------------------------------------------------------------FR 85.128.01 CE
	 Origine du produit :------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Produit fabriqué en France  

Qualité organoleptique----------------------------------------------------------------------------------------------------
	 Aspect :-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Extérieur : uniforme, lisse de couleur crème à blanc selon la saison.
	 --------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Pâte fibreuse, homogène et sans ouverture.	
	 Texture :-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Semi ferme, fibreuse dite de chair de poulet à froid, râpage sans collage, filante à chaud.	
	 Goût :------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Franc, légèrement aromatique.
 	 Ces caractéristiques sont valables pour des produits dont la DLUO est conforme et pour lesquels la chaîne du froid est respectée.

Conservation --------------------------------------------------------------------------------
	 DLUO totale :---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------60 jours 	 DLUO garantie entrepôt :--------------------------35 jours
	 Conditions de conservation :-----------------------------Entre + 2 et + 6°C

Composition---------------------------------------------------------------------------------
	 Ingrédients :----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Lait de vache pasteurisé, sel, ferments, coagulant
	 Informations Allergènes :----------------------------------------------------------Lait et produit à base de lait (y compris le lactose) 
	 Présence O.G.M.----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Ce produit n’est pas soumis aux exigences d’étiquetage OGM décrites dans les règlements (CE)
	 -----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------n° 1829/2003 et 1830/2003 du Parlement Européen et du Conseil du 22/09/03.

Valeurs nutritionnelles (pour 100 g) -----------------------------------------------------------------
	 Protides :-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------24 g	 Sodium :------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------435 mg 
	 Lipides :---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------20,5 g	 Calcium :---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------750 mg
	 Glucides :---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------0,65 g	 Kcal :------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------285
	 Taux de MG/MS :----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------38 - 45 %	 Kj :-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------1185
	
Critères microbiologiques (Règ. CE 2073/2005)-----------------------------------------------------------
	 Critères de sécurité :	 Critères d’hygiène :

	 Listeria monocytogènes :----------------------------------------------------------Absence dans 25 g	 Staphylocoques à coagulase + :---------< 100 / g
	 Salmonella spp :-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Absence dans 25 g	 Escherichia coli :----------------------------------------------------------------------------------------------< 100 / g

Conditionnement -----------------------------------------------------------------------------
	 Unité consommateur :-----------------------------------------------------------------------------------Pain de 1 kg	 Unité d’expédition :--------------------------------------------------------------------------Carton contenant 5 pains 

Caractéristiques logistiques -------------------------------------------------------------------
	 Nombre de pièces par colis :----------------------------------------------5	 Nombre de colis / couche :-------------------9
	 Poids net du colis :------------------------------------------------------------------------------------------------------------5 kg (poids net moyen) 	 Nombre de couches :--------------------------------------------------------11 + 1 colis 
	 Poids brut du colis :----------------------------------------------------------------------------------------------------5,2 kg (poids brut moyen) 	 Poids brut palette :----------------------------------------------------------------------------539 kg (moyen)
	 Dimensions colis :--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------390 x 260 x 100 mm 	 Dimensions palette :----------------------------------------------------------------h : 1390 mm / l : 800 mm / L : 1200 mm
	 (h = hauteur / l = largeur / L = longueur)
	 Code Gencod Ean 13 :-----------------------------------------------------------------------------------3 27975 414408 8	 Code Gencod Ean 14 :-------------------------------------------------1 327975 414408 5

Traçabilité ----------------------------------------------------------------------------------
		  Exemple : ----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Lieu d’apposition :
	 N° de lot :------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------L 09169 ---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Sur film 
	 DLC / DLUO-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------16/07/2009-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------Sur film 
	 EAN 128-------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------/--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------/
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