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NUMERO D'ARTICLE 7018

1.   COMPOSITION PRODUIT

2.   CARACTERISTIQUES PRODUIT

BUT TOLERANCE FIN DLC

<3x10E4 3x10E5 3x10E6*
<3x10E3 3x10E4 3.x10E7**

<50 5x10E2 5x10E2
5x10E2 5x10E3 n.a.

<3x10E2 3x10E3 3x10E3
abs/25g abs/25g abs/25g
abs/25g <100 100Listeria monocytogenes /25g 

(*) ne peut qu'être refusé en cas qu'il s'agit d'autres bactéries que les bactéries lactiques; 
(**) ne peut qu'être refusé en cas de déviations organoleptiques inacceptables

Entérobacteries /g
Staphylocoques à coagulase positive /g 
Salmonella spp. /25g 

Flore totale  aérobie /g 
Flore lactique /g 
E.coli /g 

kJ 511.0
2.2 CARACTERISTIQUES MICROBIOLOGIQUES
PARAMETRE UNITE

Sel g 0
Valeur énergétique kcal 121.0

dont sucres g 0
Protéines g 0

dont acides gras saturés g 0
Carbohydrates g 0

Lipides g 0

2.1 CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES / VALEURS NUTRITIONELLES (nominale par 100g)
PARAMETRE UNITE   

1.2 INFORMATION COMPLEMENTAIRES
sans OGM (définition selon CE/1829/2003 et CE/1830/2003)
Non irradié
Emballage primaire conforme à la législation UE 10/2011 et 1935/2004/CE
Ce produit a passé le détecteur de métal
Ce produit est conditionné sous atmosphère protectrice

SPECIFICATION PRODUIT

Bacon fumé ½ s/v 2 kg i

1.1 INGREDIENTS

Viande de porc (96%), sel, sirop de glucose, arôme, conservateurs: nitrite de sodium, nitrate de potassium, antioxydant: 
ascorbate de sodium, fumée.  
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3.   ALLERGENES
Allergène
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4.   CONSERVATION

5 EMBALLAGE

L (mm) B (mm) H (mm) 

319 210 128

  Nombres d'emballages secondaires
TYPE 
PALETTE

L (mm) B (mm) poids (kg) par couche
couches / 
palette

colli / palette

Euro 1200 800 22 12 12 144

  

Ce document n'est qu'une indication/approche et ne peut en aucun cas être invoqué. Cependant, nous essayons de nous 
rapprocher le plus possible de la réalité. 

Sans avis contraire après 7 jours de réception, cette spécification et son contenu sont considérés comme approuvés. Cette 
spécification est basée sur les informations fournies par nos fournisseurs.

Carton CA 67-128 +/- 4 kg i 2
5.3 Paletisation

Poids net 2 kg i
5.2 Emballage secondaire

TYPE Poids net (kg)
Nombres d'emallages 
primaires

Coupe York
Type d'emballage Sous vide

Temp. de conservation max. °C 4°C

UNITE  
Conservation Jours 60

Mais
Cacao
Légumes secs
Glutaminate
Coriandre
Carotte

Lupine
Mollusques

ALBA
Viande de boeuf
Viande de porc
Viande de dinde

Lait
Noix
Céleri
Moutarde
Sésame
Sulfite

Gluten
Crustaces
Oeuf
Poisson
Arachides
Soja

sporen ? = (x) présent = x
ALLERGENES
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