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* Valori medi di riferimento

Nazione:  Italia - Regione: Piemonte - Area: Langhe 

Comune: Neive(CN) - Nome collina: Serragrilli

Altitudine Vigneto:  240/280 mt.- Esposizione: Nord

Tipologia uva: bianca

100% Moscato

Età vigneti: 30 anni

Periodo vendemmia: inizio Settembre

Trattamenti in vigna : zolfo e rame

Diserbo (incluso sottofila): meccanico, no prodotti chimici Certificazioni: 

The Green Experience + SQNPI

*Grado alcolico: 5,5% - *Acidità totale: 5,17gr./L

*Estratto secco: 17,40gr./L - *Zuccheri residui: 124,30gr./L

Affinamento: Acciaio

Longevità prevista: circa 3 anni

Caratteristiche organolettiche: Il Moscato d'Asti DOCG cattura l'occhio del

degustatore con il suo inconfondibile colore giallo paglierino. Dolce senza essere

stucchevole, sprigiona un profumo aromatico e caratteristico. Al palato ricorda il

tiglio e il glicine, il limone e l'agrumato dell'arancio.

Abbinamenti: frutta fresca naturale ed esotica, macedonie di ogni tipo e gelatine.

Dessert: torte con panna , crema , vaniglia o biscotti di vario genere. Gelati di

tutti i gusti.

Temperatura di servizio: 6°C

Decanter: non consigliato

Bicchiere raccomandato: 1 / 2




