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* Valori medi di riferimento

Nazione:  Italia - Regione: Piemonte - Area: Langhe - Distretto: Barbaresco 

Comune: Neive(CN) - Nome della collina: Serragrilli 

Altitudine Vigneti:  240/300 mt.- Esposizione: Sud/Ovest/Est

Tipologia uva: rossa

100% Nebbiolo - Età vigneti: 10/40 anni

Periodo vendemmia: Ottobre

Trattamenti in vigna : zolfo e rame

Diserbo (incluso sottofila): meccanico, no prodotti chimici 

Certificazioni: The Green Experience + SQNPI

*Grado alcolico: 14,5% - *Acidità totale: 5,79gr./L

*Estratto secco: 28,00gr./L - *Zuccheri residui: 1,71gr./L

Affinamento: circa 20 mesi in Tonneaux da 500Lt.

Rovere francese a tostatura media (30%nuovi / 70%secondo passaggio)

Longevità prevista: circa 15 anni

Caratteristiche organolettiche: Colore rosso rubino con riflessi aranciati, sentori di 

Ribes, rose e fieno appena tagliato

Abbinamenti: Il Nebbiolo può essere apprezzato al meglio quando i suoi ricchi e 

pieni profumi sono abbinati a pasta con sugo di arrosto , risotto al vino 

Nebbiolo , cacciagione e  brasati . Come i grandi  vini rossi  italiani, contiene  una 

moderata acidità e grandi tannini che lo fanno durare nel tempo .

Temperatura di servizio: 17/18°C

Decanter: consigliato per vecchie annate

Bicchiere raccomandato: 4 / 5




